Pruatica

TSi20V / TSi40 MODELO

. *TSi20V - Vinte (20) - GN’s 1/1 x65mm
Fornos Combinados +TSi40 - Quarenta (40) - GN's 1/1 x65mm

INDICACAO
*Para restaurantes, buffets, cozinhas industriais, escolas, empresas, hospitais e
locais onde existe alta demanda de refeigoes.

CARACTERISTICAS

*TSi: € a Central de Cocgao Inteligente Pratica que permite o cliente escolher o
resultado final que deseja para o alimento;

*Forno Combinado: Ar Quente, Vapor Combinado, Vapor, Delta T, Cocgao Noturna
e Regenerar;

Limpeza Inteligente: oferece opcdes de limpeza de acordo com a sujidade forno,
recomendando a quantidade correta de pastilha detergente;

*Cocgao Mltipla: interface intuitiva que cozinha diferentes tipos de alimentos
simultaneamente utilizando receitas salvas;

*Geragao de vapor com sistema Steam Power: exclusiva tecnologia para controle
preciso da geragao de vapor com baixo gasto energético;

eTemperatura ajustavel de 30°C a 300°C (*disponivel para todos os modelos
elétricos. Para os modelos a gas, temperatura méaxima de 260°C);

» Conectividade via Wi-Fi ou cabo de rede RJ45;

*Controle ativo: otimizagao dos processos de cocgao através da desumidificagao
ativa do dumper;

*Exclusivo sistema ECOPOWER que reaproveita o calor do forno para melhorar a
eficiéncia energética;

* Armazena até 1.000 receitas com 12 passos cada uma;

*Funcao Favoritos ativa sua receita em apenas dois toques;

*Sensor de nlcleo com 6 pontos de medicdo para controle de temperatura interna
doalimento;

*Porta USB para relatério de HACCP importagédo e exportagdo de receitas,
atualizagao do software e configuracoes;

*|solamento em fibra ceramica de alta performance e durabilidade.

* Construido em ago inoxidéavel AlSI 444 e AlSI 430;

*25 meses de garantia para pecas e mao de obra (exceto itens de desgaste

natural).

ACESSORIOS OPCIONAIS

«Kit Turbo Grill composto de grelha e aramados de carregamento (*apenas para os
modelos TSi6, TSi10e TSi20V elétricos);

*Carro gaiola para carga e descarga;

*Filtro de &gua;

*Gn’s;

*Bandeja Coletora de Gordura.

Liga/Desliga Porta USB
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’ TSi20V/ TSi40
Prutica Fornos Combinados

ESQUEMA DE INSTALAQAO OBS.: COTAS EM MILIMETROS (mm)
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‘ ‘ Saida de Vapor: #80mm

Recomendamos a utilizagdo de coifa para captacéo de vapores e gases Conexao de entrada de dgua de 3/4"BSP
gerados durante o forneio. A coifa deve respeitar a altura minima de 5 cm
acima do teto do forno e projetar se 30 cm além da face frontal do forno de
modo que os vapores emanados da saida de vapor e na abertura da porta
sejam captados pela coifa. Verificar a NBR 14518:2020 para o dimensiona-
mento da coifa.

Aperte as conexdes hidraulicas manualmente, nao use ferramenta.

Recomendamos filtro original 3M para reduzir a dureza da agua. A boa
qualidade da &gua é responsabilidade do cliente e precisa estar de acordo
com as seguintes especificagoes:

Nao recomendamos posicionar perto de fogoes, fritadeiras, chapas e outros
equipamentos que liberam gordura, fumaga e calor. Instalar em local nivelado
e ventilado. Instalagao incorreta pode anular a garantia.

_ Atemperatura média de saida da &gua no dreno pode atingir até 85°C. Utilize

Certifique-se de que as caracteristicas da rede elétrica no local da instalagao, tubulagao adequada.
estejam de acordo com as especificagoes da etiqueta de identificacao
localizada natraseira do equipamento.

Fator pH: 7.0-85  Cloreto < 25ppm Alcalinidade: 50 -100ppm
TDS: 50 -125ppm  Cloreto Livre < 0.1ppm  Dureza: 50 -100ppm (3<6 gpg)
Silica < 13ppm Pressao: 5,0 - 15 mH,0O

Asaida da agua deve ser descarregada emralo ou ligagéo a rede de esgoto.

O disjuntor deve estar localizado no méximo a 1,5m do equipamento.

Esse equipamento deve ser devidamente aterrado para evitar choque
elétrico.

As caracteristicas da rede elétrica no local da instalagéo s&o de responsabili-
dade docliente.

220 100 4x25 125A (3P+
TSi20V 3 |50/60| 29.7 ( D
380 70 5x16 63A (4P+T)
TSi40 220 3 |soe0| 458 150 4x50 200A (3P+T)
380 : 100 5%05 125A (4P+T) 25mm 75mm 25mm 150mm 150mm 800mm

Janeiro 2024 - Revisdo 02



	Página 1
	Página 2

